Internationale Spezialité’ten.
gultig vom 01.08. bis zum 31.08.2026.

Citella
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Verbreiten Sie Urlaubsstimmung mit Spezialitdten von KARNERTA. Der Duft von luftgetrockneten Prosciutto Crudo, der
Geschmack von gereifter Salami, der auf der Zunge zergeht, all dies ist nicht nur ein kulinarisches Highlight, sondern
vermittelt auch einen Hauch von Stiden in Ihrem Haus.

Der Name ,,Citella” steht flr Tradition, Dufte und Aromen des typisch italienischen Geschmacks. Denn es ist und bleibt eine
wahre Handwerkskunst, den Geschmack guten Fleisches in Wurst- und Salamispezialitdten wieder zu finden.

Sie werden es schmecken.

Prosciutto
Pelatello Crudo Borghetto

Prosciutto
Crudo San Marco

Prosciutto Crudo

€15,99

per Kilo
Art.Nr. 4948 | ca. 2 kg | Stiick

Der Citella Prosciutto Borghetto ist ein

ausgewahlter Rohschinken, der nach

traditioneller Herstellungsmethode gereift und
mindestens 8 Monate luftgetrocknet ist. Er besitzt
durch diese lange Reifezeit eine sehr zarte Konsis-
tenz und hat ein feines, ausgewogenes Aroma. Ein
wunderbar, delikater italienischer Rohschinken, der
zu vielen Anlassen héchsten Genuss verspricht. Das
Produkt ist laktosefrei.

Salami Milano

€16,99

per Kilo
Art.Nr.2883 | ca. 1,7 kg | Block

Der Citella San Marco ist ein hochwertiger
luftgetrockneter Italienischer Rohschinken mit
einer Reifezeit von 7-8 Monaten.

Mortadella
mit Pistazien

€10,99

per Packung
Art. Nr. 4776 | 500 g | geschnitten | Packung

Prosciutto Crudo ist ein original
luftgetrockneter Italienischer Rohschinken.
Er hat einen leicht wiirzigen Geschmack und
wird ca. 9 Monate in der Emilia Romagna
gereift.

Chorizo
Paprikawurst

€13,99

per Kilo

Art.Nr.9393 | ca. 1,5 kg | Stange

Die Mailander Salami ist so etwas wie der
Prototyp der Salami. Jeder, der das Wort
“Salami” hért, stellt sich unweigerlich eine
Mailander Salami mit dem feinen Schnittbild
und den gleichméBig verteilten wei3en
Fettstlickchen darin vor.

Unsere Standorte

OO0

Zustellung inklusive ab
einem Bestellwert von € 200.

€8,49

per Kilo

Art. Nr. 305 | ca. 3 kg | Stange

Die Mortadella ist eine italienische
Brihwurstsorte aus Schweinefleisch, groben
Speckwiirfeln, Salz, Pfefferkérner und
Pistazien. Sie ist vollmundig mild und delikat
im Geschmack und besticht durch ihr
Pistazienaroma, welches von den Pistazien
im Inneren der Mortadella stammt.

per Kilo

Art. Nr. 9452 | ca. 1,5 kg | Stange

Die Chorizo ist eine spanische Rohwurst

und hat einen unverwechselbaren feinen
Geschmack. Hergestellt mit viel Paprikapulver
ist sie von rétlicher Farbe und schmeckt
angenehm mild-wiirzig mit feiner Paprikanote.

Solange der Vorrat reicht. Preise exkl. 10 % MwSt.,

Satz- und Druckfehler vorbehalten. Grafiken sind Symbolfotos.



