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VON DER GESCHAFTSFUHRUNG

Da kommen

wir her, da
gehen wir hin.

Es ist nicht selbstverstindlich und
kommt auch nicht von selbst, dass wir
uns heute als gesunde, bodenstandige
Firma prasentieren diirfen. Bestehende
Qualitat, hervorragend ausgebildete Mit-
arbeiter und die laufende Nachfrage sind
der Grundstein zum ,,Growerden®. Uber
60 Jahre intensive Weiterentwicklung,
harte Arbeit und Nachvollziehbarkeit
vom Bauern bis zum Kunden zeigen nun
deutlich ihre Friichte. Darauf kénnen wir
stolz sein.

Wir von KARNERTA leben fiir unsere
Produkte und wollen diese Leidenschaft
mit unseren Kunden teilen. Unsere Mit-
arbeiter sind die Seele und das Herz des
Unternehmens KARNERTA. Auch wenn

i

CLEMENS LACHER, GESCHAFTSFUHRER

wir mittlerweile rund 240 Mitarbeiter
zdhlen konnen, erfolgt hier sehr viel auf
zwischenmenschlicher Ebene. Das Glei-
che konnen wir tiber unsere Kunden sa-
gen, die wir alle personlich kennen und
Teil unserer grof3en Familie sind.

Doch das alleine ist nicht der Schliissel
zum Erfolg. Was uns auszeichnet, sind
bestimmt unsere lange Fleischermeister-
tradition und unsere kreativen und inno-
vativen Produktideen. Bestadtigt durch
den Erfolg gehen wir bestarkt und ziel-
strebig weiter, um weitere und neue Ziele
zu erreichen, allerdings ohne dabei den
Boden unter den Fiifien zu verlieren. Da-
her freuen wir uns auf eine Zusammen-

arbeit mit Thnen.

Troer o

FRANZ TREMSCHNIG, GESCHAFTSFUHRER

»MIT UNSERER
FREUDE AM
GUTEN ESSEN

UND UNSERER
LEIDENSCHAFT
FUR WERTVOLLE

LEBENSMITTEL

KRONEN WIR
GENUSS AUS
OSTERREICH.«

NOISIA F343ISNAN
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Wir sind in ganz
Osterreich vor
Ort fur Sie da.
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MITARBEITERINNEN UND MITARBEITER

R UNSERE HA.USEIGENE
wie | QUALITATSVER-
“¢> SICHERUNG
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DIE GESCHICHTE VON KARNERTA

Vom Fleischer zum
modernen Produk-
tions- und Handels-
unternehmen.

1954

Vor mehr als 60 Jahren wurde
der Grundstein zur heutigen
»KARNERTA GmbH* durch

den Raiffeisenverband gelegt.
Die Produktion von Fleisch
und Wurstwaren erfolgte im
Betrieb in Klagenfurt in der

Schlachthofstrafe.

1971

Ubernahme durch Agrosserta.

Die Marke ,,KARNERTA* wird
erstmals genannt.
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1999

KARNERTA wird ein
Unternehmen der
VIVATIS-Gruppe.

1998

Neubau und Inbetrieb-
nahme der Teigwaren-
produktion am Siidring in
Klagenfurt.

l
| VIVATIS
1996

Kauf und Ubersiedlung der
Wurstwarenproduktionsstdtte auf
den Siidring in Klagenfurt.

Griindung der KARNERTA GmbH
als eigenstdindige Gesellschaft.

2003

Um- und Zubau der
Fleisch- und Convenience-
produktion.

1984

Start mit frischer
Teigwarenherstellung.

43‘5

Einstieg in die Produktion von

frischen und tiefgekiihlten
Bio-Teigwaren.

2005

Ausbau der Gastronomie-
kompetenz durch die
Ubernahme von Gastro-
vertrieben in den Gebieten
Steiermark und Salzburg.

2004

Die Fleisch- und Wurst-
waren Trading GmbH wird
eine 100%ige Tochter der
KARNERTA GmbH mit Sitz

in Klagenfurt.

|
2009

Verleihung des Gastro-Lukullus
durch die AMA fiir besondere
Leistungen und aufsergewohn-
liches Engagement im Bereich
Qualitdtsfleisch.

2010

Erweiterung des Filialnetzes
durch die Ubernahme des
Fleisch-Wurst-Grofshandels Gubi
Deutschmann in Feldkirch.

2014

Erdffnung der neuen Teigwaren-
produktion in Klagenfurt.

Fiir die Zukunft haben wir uns
grofie Ziele gesetzt, die wir mit
Thnen gemeinsam erreichen
maochten.

2021

Griindung und Errichtung
einer Zerlegung mit Kdrnt-
ner Fleisch an der Zentrale.

2018

Um- und Zubau der Fleisch- und
Convenienceproduktion.

CERNY®

FISCH&FEINKOST

I
2016

Die Marke CERNYs wird Teil
des Unternehmens und das
Produktportfolio um Fisch &
Fischfeinkost erweitert.
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Jahrzehntelange, starke
Partnerschaften zeugen

von geprifter Qualitat -
aus Osterreich.

Fleischmeisterqualitét seit iiber 60 Jahren.

FISCH

Die erste Adresse fiir Fisch
seit tiber 100 Jahren.

UNSERE REGIONALEN PARTNER
Nao¥d 143ISN'
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Uber 30 Jahre Erfahrung in Frischteigwaren
und Marktfiihrer in Osterreich.




FLEISCHMEISTERQUALITAT VON KARNERTA
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FLEISCH-
MEISTER-
QUALITAT
SEIT UBER
60 JAHRE

Kostbarer Rohstoff,

hingebungsvolle
Verarbeitung.

Das Giitesiegel ,,Fleischmeister Qualitat* ist
unsere hauseigene Qualitédtsversicherung.
Unsere Produkte werden nicht nur von
aufien kontrolliert, sondern auch von uns
selbst, und das vor Ort. Damit erméglichen
wir Thnen immer besten Fleischgenuss.

Wir von KARNERTA wissen um den Wert
von lange gereiftem Fleisch und lassen Tra-
dition, wie das ,,Dry Aging“, wieder aufle-
ben, denn erst durch fachgerechte Reifung
erhilt das Fleisch die bendtigte Qualitat
und den Geschmack.

Fiir Sie haben wir ein Sortiment an Menii-
komponenten zusammengestellt, die nach
typisch Osterreichischen Rezepturen her-
gestellt werden und Ihren Gastronomie-
alltag erleichtern sollen. Clean Label liegt
uns sehr am Herzen. Daher produzieren wir
weitgehend ,,ohne Zusatz von” und verzich-

ten auf Konservierungsstoffe, Geschmacks-
verstdrker sowie Farbstoffe.

Wir bieten Thnen auch portionierte Produkte
(gewlirfelt, geschnitten und geschnetzelt)
auf den Deka genau an. Das Fleisch behdlt
sechs Tage seine Frische und ist fiir Sie prak-
tisch in der Verarbeitung.

Besonders stolz sind wir auf unsere Karnt-
ner Speckspezialitdten, fiir die wir iiber die
Grenzen Osterreichs bekannt sind. Hierbei
produzieren wir unter anderem den traditi-
onellen luftgetrockneten Speck — eine wah-
re Karntner Spezialitdt und hohe Kunst der
Fleischveredelung.

Fiir unsere Markenprodukte aus Eigenpro-
duktion verwenden wir ausschliefdlich 6s-
terreichisches Fleisch.

DIE FLEISCHERMEISTERTRADITION, INNOVATIVE
PRODUKTE UND DIE KONSEQUENTE VERARBEITUNG

OSTERREICHISCHER ROHSTOFFE ZEICHNEN UNS AUS.

HDSI374 ~ 17TdIMLINAO0Id 3d43ISNN

REZEPTUREN HERGESTELLT

~

~

28 TAGE AM GELINGSICHERE UND
KNOCHEN GEREIFT SCHNELLE ANWENDUNG

PROBIEREN SIE KUCHENFERTIGE MENU- UNSERE AMA
UNSER DRY AGED BEEF KOMPONENTEN KARNTNER SPECK-
UND UBERZEUGEN ~ SPEZIALITATEN
SIE SICH VON DER ~~ ~
QUALITAT. NACH OSTERREICHISCHEN HANDGESALZEN NACH

ALTER TRADITION

~

ZART UBER BUCHEN-
HOLZ GERAUCHERT
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FISCHVIELFALT VON CERNYs
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IHR F(R)ISCH-
HANDLER
SEIT UBER
100 JAHREN.

Von Fisch-Profis fur
Gastronomie-Pro

CERNY®

FISCH&FEINKOST

Fisch ist eines der wertvollsten Nahrungs-
mittel der Welt. Viele Gadste erwarten gerade
im Gastronomiebereich eine Auswahl an
Frischfischgerichten. Seit iiber 100 Jahren
steht die Marke CERNYs fiir Kompetenz im
Bereich Fischgrof3handel. Diese langjdhrige
Erfahrung, kompromisslos hohe Qualitat
und das Fachwissen unserer Mitarbeiter bil-
den die Basis fiir den Erfolg unserer Marke.
Wir orientieren uns an den Bediirfnissen
unserer Kunden und stimmen unser Ange-
bot und Service speziell darauf ab. Daher
gelten unsere Anstrengungen der weiteren
Verbesserung von Service und Qualitdt, um
ein attraktiver Partner im Bereich Fisch und
Fischfeinkost zu sein.

S.

ENTDECKEN SIE DIE VIELFALT UNSERES
ANGEBOTES FUR IHRE SPEISEKARTE.

FISCH IST
VERTRAUENSSACHE.
INDIVIDUELLE
BETREUUNG
DURCH UNSER
EXPERTENTEAM

FRISCHE IST UNSER
OBERSTES GEBOT.

~ INNOVATIVE PRODUKTE

HERAUSRAGENDER,
FRISCHER GESCHMACK
DURCH DIE HAUS-
INTERNE QUALITATS-
SICHERUNG

GEPRUFTE QUALITAT

~

~

VIELFALT FUR IHRE
SPEISEKARTE

HDSId ~ 1TIMLINAOId Fd43ISNN
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NUDELSPEZIALITATEN VON KARNERTA

NUDEL-

. VARIATIONEN.

Feine Teigwaren
mit Tradition.

Seit iiber 30 Jahren produzieren wir
bereits Teigwaren. Es ist aber nicht die
Tradition allein, auf die wir stolz sind.
Vielmehr ist es die Tatsache, dass ob-
wohl wir industriell produzieren, immer
frische Zutaten verwenden.

Wir verarbeiten Rohstoffe, die regio-
nal verfiigbar sind und aus Osterreich
kommen. Wir setzen auf Gesundheit,
Ehrlichkeit und Nachhaltigkeit; und ge-

konzipiert. Der achtsame Umgang mit
Ressourcen und Mitarbeitern sichert
eine qualitétsvolle Herstellung unserer
Teigwaren. Laufend entwickeln wir die
Prozesse weiter, erhdhen unsere Stan-
dards und investieren in Innovation.

Das Ergebnis spricht fiir sich: Qualitats-,
Alternativ- und Bioprodukte. Hierbei ist
»Clean Label“ fiir uns mehr als eine Be-
zeichnung, es ist gelebte Philosophie.

nau so sind Produktion und Produkte

DIE ERFAHRUNG VON UBER 30 JAHREN MACHT
UNS ZU EINEM ZUVERLASSIGEN PARTNER.

ERSTKLASSIGE ~
QUALITAT UND HOHE
HOCHSTER GENUSS ENTWICKLUNGS-
B KOMPETENZ
GARANTIERT DIE
LIEBER FRISCH ERFULLUNG IHRER
VORGEKOCHT ALS BEDURFNISSE
HALTBAR ~

NIJVMDIIL ~ LTAMLIINAOYd 3d43ISNN

SIEHT AUS,

WIE’S SCHMECKT:
SELBSTGEMACHT
ENTDECKEN SIE UNSERE
OSTERREICHISCHEN UND
ITALIENISCHEN NUDEL-
SPEZIALITATEN.
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WIR SIND
 IN GANZ
OSTERREICH

FUR SIE DA

Folgen Sie einfach Threm guten Geschmack,
denn mit Ifrodukten von KARNERTA isst
Osterreich am Besten.




